
船橋屋  亀戸天神前本店



事務所について
この船橋屋は、江戸時代の1805年に創業 した和菓子屋です。

元祖くず餅について

創業221年目

くず餅は和菓子唯一の発酵食品であり450日間乳酸菌発酵をしている。
このくず餅は450日かけて消費期限が2日間で無添加で製造しています。

文化人との関わり

西郷隆盛、吉川英治、芥川龍之介など



キッチン

　　

　

台形

　　　　　　　　　　　　　　裏表、向き、角の位置

・盛り付け

①くず餅



・あんみつ

②皿洗い
汚れを落とす

・寒天
・赤えんどう豆
・あんこ
・くず餅
・ようかん

食洗機
拭く



体験内容ホール お茶出し配膳編

①お茶出し

②配膳

お茶出しは、注文が入ってから人数を確認してからお茶を入れます。
お茶を入れるときはお茶元というものにお湯を入れてお茶の完成

配膳は、注文が入ったものをみてスプーンや箸を用意します。
そしてキッチンから完成したものを受け取りおぼんにのせて運びます。



体験内容ホール

③お茶のおかわりを必要としている人がいるか確認し、もしいた場
合は丁寧にお茶を注ぐ
　　　　　　　
④お客さんが帰ったら、元いた座席の食器を片付け、それと同時
にテーブルを消毒液で拭く

⑤最後に番号札を回収してゴミを捨てる

お茶のおかわり掃除編



インタビュー

・お店全体の目標
→後世に和菓子を伝え
　残していくこと

・外国人観光客が来ると　
きに意識していること
→マニュアル、日持ち

・必要な資格
→特になし

・おすすめの和菓子
→くず餅



学習のまとめ

職場体験を通してわかったのは仕事のやりがいや自分との相性が
大切だということです。今回は働くのが楽しかったので良かったで
すが、そうじゃなかった場合はまた違う感想が出てたと思います。
テレビで、「楽しいので」や「お客さんのために」という理由で働いて
いる人達がいました。それを見た当時は「年収少ないのに？」と
思っていましたが、職業を選ぶにあたって、この職場体験を通して
年収以外にも大事なところはあるんだなと学びました。



・船橋屋は人との関わりが多くとても昔から関わりのある人も多
かった　

感想

・飲食の仕事は環境にも配慮していていることがわかりた　くさ
ん工夫されていたまた、仕事以外にも社会人として　のマナー
や礼儀も学べたのでいいたいけんになった
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

・船橋屋の歴史や、社会のマナーなどをしれて良
かったです　
　　　　　　　　

船橋屋マーク


